Aan bezoekers van onze restauran?je vooral mensen die onze zaak nog niet kennen.

MIE HO THAI-FOOD is ochricht bcgin eerste kwartaal 2018, nu zfjn wﬁ aljarcn verder en hicrbﬁ onze

harteliik dank aan al de klanten die ons rcstauranijc in de a{:gclopcnjarcn hebben gcstcuncl en reviews zowel
Positic{: als ncgaticF hebben achtcrgclatcn op Goog]c na het bezoek, ook niet vergeten de mond tot mond

reclame van onze vaste klanten, hierdoor is onze zaak bekender gcworclcn
Om tc|curstc”ing en l'uogcr vcrwachting te voorkomen hebben wfj voor u de vo|gcnclc als informatie.

Het is heel verstandig de reviews te raadplegen voor u onze zaak bezoekt, maar neem deze niet als standaard.
g pieg
7 owel de goedc als de mindere zjjn momentopnames van de ervaringen van de bezoekers. Dit is amchankelgk van de
drukte en het tiidstip van het verbliif van de klant, ook de genomen gerechten spelen een hele belangriike rol, als
fjdstip i g g p grij

laatste de gcwendc smaken, wat de een lekker vindt gelclt niet voor de andere.

Onze gcrcchtcn zijn gcbalancccrc], van voorgcrcchtcn tot c]csscrt, naar onze manier van kokcn, met zorg
samcngcstclcl en Zﬂn gcricht aande c]oc]grocpcn die het eten waarderen van niet Pittig tot mild Pittig oPdat alle
ingrccliéntcn in het gcrccl’ut chroc{:cl kunnen worden. |~ rwordt géén aanPassing aan het gcrccht gcclaan tcnzﬁ

a|]crgic~gcva”cn en wﬁ serveren uitsluitend wat er op de restaurantkaart staat. K raanwater wordt niet gcscrvccrcl
tcnzﬁ voor mcclicﬁn gcbruik Bentu gcwcncl extra Pittig te eten dan is onze menu niet gcscl’uikt voor u, dit gc]clt ook
voor c]cgcnc die bﬂ elke gcrccht maggi toevoegt.

WU serveren in het restaurant zel{gcmaaktc samba|, op verzoek, AlLLEEN voorde gerechtcn Nasi en Nooc“c,
hierbuiten niet. Zodra een gerecht wordtgcservecrd is het al op smaak en in harmonie, elke toevoeging, naar onze
kennis wordt de smaak er niet beter van maar in tcgcnc]ch
Klanten die een half Potje sambal, zelfs een hele Poije oPma‘cen voor één gerccht en nog meer vragen ervaren wﬁ

als rcsPcctloos voor het gcscn/cerdc gerccht en wensen wﬁ hen niet in onze restauranﬁjc te zien.

Thaietenis Fﬂn proeven, wﬂ zﬁn geen SABAL TENT.

Voor athalen wordt er GEEN SAMBAL meegeven, ditis om de vrede zowel voor de klant als voor ons zelf te
bewaren als gcvo|g van de steeds tcrugkcrcnc]c sambalproblccm, tot deze goccl overwogen en nagcdachtc
bcslissing waren w_ij ander haH:_jaargclcclcn gckomcn naar aan|ciding van een ongenoegen reactie van een mevrouw

hierover. \/ana{: heden kan Pittighcicl bestel worden voor de volgcncl gcrcchtcn: Nasi en Noodle.
WU bczorgcn geen eten aan huis.

De sterren op de menukaart staan voor Pittigheid, i steris minder en 2 sterren is meer Pittiger, O ster géén
Pittighcid. / owel Nasi als Noodle gerechtcn zitergeen Pittighcid in, voor de Wanton soep ook niet, de andere

niet gcnoemde wel. Niet zeker weten? stel gerust uw vragen en geven direct aan wat u niet mag eten.

Ohnze rcstauranijc is ccnvouc]ig ingcricl’ut, heeft één toilet, 5 tafels: ¢én 6 Pcrsoonsta{:cl, drie 4 persoons, één 2
persoons, totaal 22 zitplaatscn eneen tcrrasjc met twee tafc]‘gjcs met uitzicht op de historische gcbouwcn van
Delfdhaven. OP vrgclag, zatcrclag en zonc]ag is ons rcstauran‘fjc ook gcopcnd voor lunch vanaf 12:00 en zonclag
vanaf 13:00. Het is heel Fﬁn inde mic]dag te komen lunchen in de rustige sfeer.

OPcningsijclen:
Ma.t/m don. 16:00~22:00 Vr.t/m /a.. 12:00~22:00
/on. 1%:00~22:00
Keul«:n tot 21:30.



Voor ouders met kleine kinderen onder de §jaar raden wﬁ aan niet later dan 1 7:30 hun diner te komen gebrui[«an

zo kunnen zﬁ in alle gemak zonder te lang wachten rustig hun maaltﬁc‘ nuttigen en aandacht aan hun kind geven.

Wii willen niet in de haast eten maken, om de versheid en kwaliteit te garanc]crcn wordt het koken gestart als de
bestelling eris en in volgorde. Om drie gerechten te maken duurt ongeveer 15 ~ 20 minuten. Als u weinig tijd
g F g g g ti
hccft, neem dan geen soep, dessert of 5alaclc, ze nemen de meeste tvcl in bcslag, tcrwgl wok- noodle-~ gcrcchtcn de

minste tgcl nodig te bereiden.

Ons werk Hﬁven wﬂ uitvoeren in de huiskamer sfeer en Probercn onze dicnstverlcning zo goed mogelﬁk te

presenteren, maar lukt niet a|tﬂcl, wﬁ vragen dan uw bcgrip.

Als laatste vragen wﬁ uw aandacht voor het tot nu toe niet oPhoudendc Probleem:

AI de Planten zowel op terras als in het restaurant zjn levende Planten, ze geven kleuren en zorgen voor een
gocde smcccr, niet bcschadigen in welke vorm dan ook alstublieft. e zﬁn net zo als wﬁ mensen, kunnen ademen,
groeien, bloeien en voelen, maar één clingcn kunnen ze niet dat is zichzelf vcrclccligcn zodra ze ”aangcva”cn”
worden, ze kunnen niet AUJW zeggen als hun bladeren worden uit elkaar gcschcurcl, de bloemen van de takken
worden gcrukt of gcbogcn, maar ze dragcn de littekens wel met zich mee tot aan hun dood toe, voor ons is het een
doorn in het oog. Jaren Iang worden ze op die manier “verminkt” en tot heden van de c]ag nog steeds ondanks
onze vele verzoeken ze met rust te laten. /e mogen gcaaicl oFgcvoclc‘ worclcn, meer dan dat niet!

W_lJ vragen iedereen vricnclc]ﬁic bcschac]ig de Plantcn niet alstublieft.

Wﬂ danken u voor uw aandacht en hoPen dat deze informatie voor u nuttig zﬁn geweest.

Met vricndelﬁke groet en graag tot ziens!

Tcam M]E HO, 9 oktober 2024 te Kotterdam.



